FALKENSTEIN %

Residenz fiir Wohnen und Pflege

Menuplan 21. oktober bis 27. Oktober 2024

Mittagessen Abendessen
MO | Susskartoffelsuppe Tagessuppe

Hirschwirfel (EU) in Pilzrahmsauce

Kartoffelstock Eieromelette

Rotkraut mit Krautersauce

Tiramisu

Vegi: Pizokels mit Mangold

DI Gemiusebouillon mit Ei
Schweinsvoressen

Tagessuppe

Nudeln Bergkasesalat
Broccoli mit roten Zwiebeln
Marronimousse Ruchbrot
Vegi: Bami Goreng (Nudelgericht)

MI | Zucchettisuppe Tagessuppe

Feine Rindslasagne

mit Tomatensauce
Romanesco

Vanillestange

Vegi: Gemusepfanne mit Feta

Susse Blatterteigtarte
mit Sauerrahm

DO | Gemisecremesuppe Tagessuppe
Kalbsgeschnetzeltes
ROsti Panierte Cervelat
Glasierte Ruebli mit Senfdip
Viennetta Cappuccino und gemischtes Brot
Vegi: Spanisches Reisgericht

FR | Peperonisuppe Tagessuppe
Lachstranche (SCT) an Rieslingsauce
Reis Bunter Chéasteller
Blattspinat mit Frichten
Ofe Chuechli und Semmeli
Vegi: Kirbisschnitzel mit Salsa verde

SA | Gurkencremesuppe Tagessuppe
Walliser Schweinssteak
Goldzopfli Hornli mit Schabzigersauce
Mischgemise Kirschkompott
Tobleronemousse
Vegi: Herbstwahe mit Randen

SO | Kurbissuppe Tagessuppe

Rindfleischvogel mit Krautersauce
Krapfenkartoffeln

Cocobohnen

Zitronenroulade

Vegi: Gnocchi mit Auberginenstreifen

Gourmet Fleischteller
mit Roastbeef und Schinken
dazu Dinkelbrot

Legende: Bewohnerwunsch
bis 10.00 Uhr in der Cafeteria bestellen oder intern 8023 -Fleischteller
-Kaseplatte

Pouletbrust Siiss-Sauer
mit Basmati-Reis

-Birchermuesli
-Cafe complet
-verschiedene Breivarianten

Herkunft: Wir verwenden in der Regel das Fleisch und den Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden separat deklariert.

Brotbackware, Herkunftsland: Schweiz

*Kann mit Antibiotika oder hormonellen Leistungsforderer erzeugt worden sein.
Allergene: Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne beziglich Nahrungsmittelallergien.




